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MIUO- OCH BYGGNADSKONTORET

Vaésterviks kommun
Milj6 och byggnadskontoret
593 80 Vastervik

Telefon:0490-25 40 00
E-post: mbn@vastervik.se

Anmalan avser

ANMALAN OM REGISTRERING
AV LIVSMEDELSANLAGGNING

samt underlag for riskklassning

[ ] Ny verksamhet [] Agarbyte

|:| Andring av anlaggning/sortiment

Foretagsuppgifter

Foretagsnamn

Person-/Organisationsnummer

Foretagarens namn

Telefonnummer

Adress

Mobiltelefon

Postnummer och ort

E-postadress

Faktureringsadress (om annan &n ovan)

Faktureringsadressens postnummer och ort

Anlaggningsuppgifter

Livsmedelsanlaggningens namn

Anléaggningens fastighetsbeteckning

Livsmedelsanlaggningens besdksadress

Telefonnummer till anldggningen

Kontaktperson pa anlaggningen

Telefonnummer till kontaktperson

|:| Mobil anlaggning
|:| Fordon, registreringsnummer |:| Vagn

[ ]Tat [ ] Marknadsstand [_] Annat

Adress och ort for bakomvarande lokal (for forvaring av livsmedel, rengdring m.m.)

Verksamheten kommer att bedrivas

|:| Tills vidare
Ange datum nar verksamheten beréknas starta:

[ ] Tilifallig

Fr.o.m. T.0.m.

Vatten

Om annat &n kommunalt dricksvatten anvands ska registrering av vattenanlaggning goras pa separat blankett

[] Kommunalt vatten [] Enskilt vatten

= separat registreringsblankett

Typ av verksamhet (vilj ett eller flera alternativ)

[] Restaurang [] Pizzeria

] Bageri/Konditori [ Butik med beredning
[] Grossistverksamhet  [] Tillagningskék

[ Tillverkning [ Mjuk- eller kulglass

[] Gatukok [] café

[ Butik utan beredning [ Kiosk

] Mottagningskok [] vardboende/Gruppboende
L] Annat:




Typ av hantering (markera alla alternativ som ber6r er verksamhet)

L] Tillagning av ratt kott, rd kyckling

|:| Gravning/rokning av fisk

|:| Styckning, malning, marinering av ratt kott

|:| Tillagning av raa, frysta hamburgare, schnitzlar,

kebabspett, etc.
|:| Nedkylning

|:| Tillverkning av sushi, tillagning av fiskratter, delning

av fisk, paketering av fisk

|:| Uppvarmning av fardig mat t.ex. nedkyld mat,
forstekta hamburgare, korv etc.

|:| Tillagning av ratter som innehaller mj6lk/agg

(t.ex. véafflor, pannkakor)

|:| Kokning av ris/pasta/potatis etc.

|:| Upptining

[ ] varmh&lining/ateruppvarmning
|:| Skivning av charkprodukter, bitning/rivning av ost

|:| Tillverkning av smorgasar, sallader, smérgastartor,
tartor, bakelser, konditorivaror etc.

|:| Portionsvis uppvarmning i mikro av fardiglagade
djupfrysta ratter for direkt férsaljning

|:| Bakning av enkelt matbréd, hart brod eller torra

kakor

|:| Bake off

|:| Transport av varma livsmedel (t.ex. leverans,

catering, hemkdrning)

|:| Transport av kylvaror/kall mat (t.ex. leverans,

catering, hemkdrning)

|:| Transport av frysvaror (t.ex. leverans, catering,

hemkdérning)

|:| Forvaring/forsaljning av forpackade kylda

livsmedel

|:| Forvaring/forséljning av forpackade frysta livsmedel

|:| Forvaring/forsaljning av frukt och gront, godis

|:| Forsaljning av mjukglass/kulglass

|:| Tillverkning av saft, sylt och marmelad

|:| Tillverkning av forpackade kosttillskott

|:| Infrysning och/eller blanchering

[ ] Ovrigt:

Kéansliga konsumentgrupper*

Verksamheten vander sig huvudsakligen till kansliga konsumenter

[]Ja [ Nej

*Med kansliga konsumenter menas barn under 5 ar, personer med nedsatt immunférsvar t.ex. gravida, patienter pa sjukhus, personer

boende pa aldreboende och personer med livsmedelsrelaterad allergi

Uppgifter om verksamhetens storlek

Restaurang, café, skolor
och liknande

Antal konsumenter/portioner som
serveras i genomsnitt per dag
(sett 6ver hela aret)

Butik, grossist, lager

Antal sysselsatta arsarbets-
krafter som arbetar med
livsmedel (40 tim/vecka)

Om manuell chark, grill
finns i butiken

Antal sysselsatta arsarbets-
krafter som arbetar med
manuell hantering

Tillverkning

Ton utgdende
produkt per ar

[] 25 000-250 000
[]2500-25 000
[]250-2 500
[]80-250
[]25-80

[[]<25

[]>30

[ ]<10-30
[]<3-10
[]<2-3
[]<1-2
[[]=1

[ ]>30

[ ] <10-30
[]<3-10
[]<2-3
[]<1-2
[]=1

[ ] <1000-10 000
[ ] <100-1 000
[]<10-100

[ l<3-10
[1<1-3

[]=1




Markning/meny
Ange om verksamheten marker/férpackar livsmedel eller utformar menyer.

|:| Utformar méarkning samt marker/forpackar livsmedel (t.ex. butik med egen tillverkning av matlador etc.)
|:| Utformar markning men marker/forpackar inte (t.ex. huvudkontor eller importor for fardiga livsmedel.)
|:| Utformar inte men méarker/férpackar livsmedel (t.ex. butik med tillverkning men centralt styrd méarkning.)
|:| Utformar meny men marker/férpackar inte (t.ex. restauranger.)

|:| Utformar inte meny och marker/férpackar inte (t.ex. butik med enbart forpackade livsmedel.)

Ovriga upplysningar, t.ex. verksamhetsbeskrivning

Information

Verksamheten far paborjas tidigast tva veckor efter det att anmalan har inkommit, om inte
kontrolimyndigheten redan har fattat beslut om registrering.

| samband med registrering av ny verksamhet eller 6vertagande tas en avgift ut.

OBS!

Vid ny, till- eller ombyggnation kan bygglov/anmalan kravas. Det kan dven finnas krav pa att
fettavskiljare installeras i verksamheten. Kontrollera detta med byggenheten pa Miljo- och
byggnadskontoret i god tid innan ndgon byggnation pabdrjas, telefon 0490-25 48 11.

Vid forsaljning pd kommunal mark, kontakta Vasterviks Miljo- och energi for information om
markupplatelse, telefon 0490-25 70 50.

De angivna uppgifterna kommer att registreras i Milj6- och byggnadsnamndens register. Registren ar
tillgangliga for allméanheten. For eventuell rattelse av felaktiga uppgifter kontakta Miljé- och
byggnadskontoret.

Underskrift

Ort Behorig firmatecknares namnteckning Namnfdrtydligande
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